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项目简介：
针对当前云南传统奶酪加工用天然凝乳剂成分不明、资源短缺的产业问题，立足云南独

特的植物资源禀赋，围绕贯筋藤、辣木、青刺果等云南植物资源，发现了用于云南传统奶酪

加工新型植物凝乳酶，系统解析了其二级结构特征，明确了各类凝乳酶在热稳定性、酸碱稳

定性等方面与传统凝乳酶的差异化优势，揭示了新型植物凝乳酶的作用规律与凝乳分子机理，

并阐明了新型植物凝乳酶对传统奶酪品质的改善机制。

项目发表论文 72篇，其中 SCI收录 25篇（一区 TOP论文 20 篇）。20篇核心论文被

引数 534次、ESI高被引论文 1篇，授权发明专利 3项；培养省部级人才 4名、博士硕士研

究生 22名。该成果对促进云南传统乳制品产业技术进步提供了重要技术支撑。
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